I.ris,h cream
Liker

Suroviny:

e 500 ml (500 g) kokosoveho
mléka

e 250 ml (250 g) mandlove
smetany

e 140 g cukru

e 60 ml (60 g) silne kavy

¢ |Zice kakaa

e vanilka

e 250 ml (250 g) whiskey

Pomucky:
e néco na uvareni silného kafe
(moka konvicka, kavovar)
e 2x 500ml lahve

Postup

1. Mléko, smetanu, cukr, kakao a vanilku dej do hrnce a prived k varu. Za staléeho michani nech
mirné probublavat asi 5 minut. Nech vSechno vychladnout alespon na 78°.

2. AZ vS§echno vychladne, prilej kavu a whiskey a dobre promichej. Napln lahve a dej vychladit,
idealné do druhého dne. Pred nalévanim lahev vzdy protrepej. MlzZe se stat, ze kokosové mléko

ztuhne - staci pak lahev nechat chvilku pri pokojové teploté.

Likér je potreba skladovat v lednici, trvanlivost ma tyden.



